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STAR LINE 40-60

+ Amasadora con cuba fija desde 40 y 60 kgs de masa

+ Construccion robusta en acero pintado
+ Equipada con un unico motor
* Dos velocidades en la cuba y en la espiral

+ Transmision silenciosa gracias a las correas trapezoidales

fritermia

+ Panel de mandos con doble temporizador electromécanico (estandar) o panel de mandos electrénico con

selector bypass (opcional)

* Proteccidon mdvil cerrada con PMMA transparente o rejilla de acero inoxidable

+ Excelentes resultados de masa y aumento extremadamente limitado de la temperatura

* Practicamente libre de mantenimiento

+ Apta para masas con hidratacion superior al 55% con harina europea y para un uso artesanal (1 turno por dia)
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Modelo STAR 40 STAR 60

Capacidad minima/maxima de masa. kg 2/40 4/60
Capacidad de harina kg 25 36
Volumen de la cuba It 60 78
Potencia del motor espiral. kw 1,5/3 1,5/3
Altura (A) mm 1235 1295
Longitud (B) mm 1025 1075
Ancho (C) mm 545 580
Altura desde el suelo hasta el borde de la cuba (D) mm 710 760
Peso kg 235 245
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ECO STAR 30

ECO STAR 50
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« Amasadora con cuba fija de 30 kgs de masa

« Estructura robusta en acero pintado

« Equipada con un sélo motor.

« Dos velocidades en la espiral en la artesa

« Transmision silenciosa gracias a las correas trapezoidales

+ Panel de mandos con temporizador mecanico

« Proteccion movil cerrada con PMMA transparente o rejilla de acero inoxidable

« Necesidad de poco espacio.

« Practicamente libre de mantenimiento.

+ Pies externos para una mayor estabilidad.

+ Posibilidad de amasar también pequefias cantiéjades de masa (también 1 kg de harina).

« Apta para un uso artesanal (1 turno por dia 2 ciclos por hora) y para masas con una hidratacion superior al
60% con harina Europea.

Capacidad minima/méaxima de masa kg 2/30

.| Capacidad de harina Kg 18
[ Volumen de la cuba L 40
Diametro de la cuba mm 450
glt(%% g?sjje el suelo hasta el borde de mm 500
Potencia del motor kW 0.8/1.6

Ancho (C) mm 480

Longitud (B) mm 816

Altura (A) mm 890

Peso Kg 123
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STAR PLUS LINE 40-60 friterm iq

» Amasadora con cuba fija disponible en los modelos 40 y 60 kg de masa

o Construccidn robusta en acero pintado

» Equipada con dos motores

» Dos velocidades en espiral

o Posibilidad de inversién en la rotacion del tazon en primera velocidad

 Extraccion de la masa facilitada gracias al pulsador rotacion de la artesa a impulsos
o Transmision silenciosa gracias a las correas trapezoidales

» Panel de mandos con doble temporizador electromecanico (estandar)

 Bajo solicitud, disponible panel de mandos electronico con selector bypass (opcional)
o Protector de bafio mévil cerrado en PMMA transparente rejilla de acero inoxidable

o Posibilidad de amasar pequefias cantidades con resultados excelentes

o Préacticamente libre de mantenimiento

 Apta para masas con hidratacion superior al 55% con harina europea y para un uso artesanal (1 turno por dia)
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Panel de control estandar

Capacidad minima/maxima de masa kg 2/40 4/60
Capacidad de harina kg 25 36
Volumen de la cuba It 60 78
Potencia del motor espiral kw 1,5/3 1,5/3
Potencia del motor de la cuba kw 0,55 0,55
Altura (A) mm 1345 1345
Longitud (B) mm 1025 1075
Ancho (C) mm 545 580
Altura desde el suelo hasta el borde de la cuba (D) mm 780 780
Peso kg 265 275
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FLEXI LINE

FLEXI LINE
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Amasadora con cuba fija de 40 kgs de masa

Costruccion robusta en acero pintado

Equipada con un sélo motor

Dos velocidades en la espiral y en la cuba

Transmision silenciosa gracias a las correas trapezoidales

Panel de mandos digital

Proteccion mavil cerrada con PMMA transparente o rejilla de acero inoxidable
Necesidad de poco espacio:altura de solo 85 cm

Practicamente libre de mantenimiento

Posibilidad de amasar pequefias cantidades de masa (también 1 kg de harina)

Apta para un uso artisanal (1 turno por dia) y para masas con una hidratacién superior al 55% con harina
Europea
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Panel de control digital - = ”

Modelo FLEXI 40

Capacidad minima/maxima de masa kg 2/40

Capacidad de harina kg 25

Volumen de la cuba L 60

Altura desde el suelo hasta el borde de la cuba (D) mm 527

Potencia del motor kw 1,513 l/

Ancho (C) mm 1000

Longitud (B) mm 528

Altura (A) mm 850

Peso kg 190
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