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CORTADORES DE TOMATES EN REBANADAS

CLCTETTYNN

Easy Tomato Slicer

N55600-1 Corte 4.76 mm (3/16") 466-1 (13 laminas)
N55600-2 Corte 6.35 mm (1/4") 466-2 (10 laminas)
N55600-3 Corte 9.52 mm (3/8") 466-3 (7 laminas)
N55600-7 Corte 5.55 mm (7/32") 466-7 (11 laminas)

Easy Tomato Slicer Il

N56600-1 Corte 4.76 mm (3/16") 566-1 (14 laminas)
N56600-2 Corte 6.35 mm (1/4") 566-2 (11 laminas)
N56600-3 Corte 9.52 mm (3/8") 566-3 (7 laminas)

Cortador Tomate Pera

N56610-1 Corte 4.76 cm (3/16") 567-1 (15 laminas)
N56610-2 Corte 6.35 mm (1/4") 567-2 (11 laminas)

N55875 Despepitador de tomates 1jJ

+ NeMCO |15 ' fritermia
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CORTADORES EN DADOS

Easy Chopper
+ Area de corte de 8.89 x 8.89 mm

N55500-1 Corte en dados 6.3 mm (1/4") 55424-1 436-1 (set 22)

N55500-2 Corte en dados 9.5 mm (3/8") 55424-2 436-2 (set 16)

N55500-3  Corte en dados 12.7 mm (1/2") 55424-3 436-3 (set 10)

N55500-4  Corte en dados 25.4 mm (1) 55424-4 436-4 (set 4)
Easy Chopper 2

* Area de corte de 10.80 x 10.80 mm
¢ Cuchillas y empujadores de distintos colores segun el tipo de corte para facil identificacion.
¢ Nuevas y revolucionarias juntas del empujador para facil limpieza.

N56500-1 Corte en dados 6.3 mm (1/4") 56424-1 536-1 (set 26)
N56500-2 Corte en dados 9.5 mm (3/8") 56424-2 536-2 (set 18)
N56500-3 Corte en dados 12.7 mm (1/2") 56424-3 536-3 (set 12)
N56500-4 Corte en dados 25.4 mm (1) 56424-4 536-4 (set 8)
N56500-5 Corte rebanadas 6.3 mm 56424-5 -
N56500-6 Corte rebanadas 9.5 mm 56424-6 -
N56500-7 Corte rebanadas 12.7 mm 56424-7 -
Easy Chopper 3

* Area de corte de 10.80 x 10.80 mm
¢ Cuchillas y empujadores de distintos colores segun el tipo de corte para facil identificacion.
¢ Nuevas y revolucionarias juntas del empujador para facil limpieza.

N57500-1 Corte en dados 6.3 mm (1/4") 57424-1 536-1 (set 26)
N57500-2 Corte en dados 9.5 mm (3/8") 57424-2 536-2 (set 18)
N57500-3 Corte en dados 12.7 mm (1/2") 57424-3 536-3 (set 12)
N57500-4 Corte en dados 25.4 mm (1") 57424-4 536-4 (set 8)
N57500-5 Corte rebanadas 6.3 mm 57424-5 -
N57500-6 Corte rebanadas 9.5 mm 57424-6 -
N57500-7 Corte rebanadas12.7 mm 57424-7 -

Accesorios opcionales Modelo

55727-4 Kit de corte en 4 gajos EASY CHOPPER

55727-6 Kit de corte en 6 gajos EASY CHOPPER

55727-8 Kit de corte en 8 gajos EASY CHOPPER

56727-6W Kit 6 gajos EASY CHOPPER 2 ;

56727-8W Kit 8 gajos EASY CHOPPER 2

57727-6W Kit 6 gajos EASY CHOPPER 3

56727-8W Kit 8 gajos EASY CHOPPER 3 -
® | FOOD
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CORTADORES GIRATORIOS DE VERDURAS EN REBANADAS

Easy Vegetable Slicer

+ Cortador ajustable con cuchillas de acero inox.

* Posee una gama completa de opciones de corte.

+ Funcionamiento mediante giro de la palanca de control para ajustar el indicador calibrado de facil lectura.

+ Nuestro cortador es la principal alternativa a los cortadores eléctricos de carne, mas rapido e incluso mas preciso y facil de limpiar que
un cortador eléctrico, mas seguro y consistente que un cuchillo.

N55200AN Corte ajustable 55135 (pack de 2)
N55200AN-4 Corte fijo 3.1 mm (1/8") 55135 (pack de 2)
N55200AN-6 Corte fijo 4.7 mm (3/16") 55135 (pack de 2)
N55200AN-8 Corte fijo 6.3 mm (1/4") 55135 (pack de 2)
N55200AN-1 Triturador 4.7 mm (3/16") 55178
N55200AN-2 Triturador 7.9 mm (5/16") 55179

55257 Piedra de afilar !
55263-1 Plato triturador 4.7 mm (3/16")

55263-2 Plato triturador 7.9 mm (5/16")

55816 Base portatil

s NeMCO 555 fritermia




CORTADORES DE LECHUGAS Y CEBOLLAS EN AROS fr i te r m iq

Cortador de lechuga Easy Lettucekutter

+ |deal para cortar en cuadrados lechuga iceberg y otros tipos de lechugas, asi como mel6n para bandejas de fruta.

+ Cortador versatil para cualquier uso.

+ Posibilidad de corte de lechugas en juliana 6 corte en cuadrados para otros tipos de ensaladas.

* Facil desmontaje para su limpieza, disponiendo asi mismo de un pasador de seguridad para bloquear el empujador cuando no se esté
utilizando, evitando asi cualquier accidente.

Modelo Descripcion . Sopor’te.+ Jgego e
juego laminas [EIQIES

N55650 Cuadrados de 25.4 x 25.4 mm (1 x 1") 55485 55470
N55650-1 Rebanadas de 12.7 mm (1/2") 55495 -
N55650-2 Lechuga romana. Corte de 25.4 x 50.8 mm (1 x 27) 55485-2 55470-2
N55650-3 Cuadrados de 12.7 x 12.7 mm (1/2 x 1/2”) 55924 55923
N55650-CS Rebanadas de 9.5 mm (3/8") 55882 -
N55650-6 Cuadrados de 19 x 19 mm (3/4 x 3/4") 55485-6 55470-6

Accesorios opcionales

55491 Tabla soporte con apertura

Cortador de cebolla en aros Easy Onion Slicer Il

+ |deal para cebollas, apio, patatas, pimientos, tomates, naranjas, limones y limas.
* Presenta una cuchilla doble que evita aplastamientos de producto y que no necesita ser tensada.

N56750-1 Rebanadas de 4.76 mm (3/16") 56539-1
N56750-2 Rebanadas de 6.35 mm (1/4") 56539-2
N56750-3 Rebanadas de 9.52 mm (3/8") 56539-3
N56750-4 Rebanadas de 12.7 mm (1/2") 56539-4

FOOD 7
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CORTADORES EN GAJOS, DESCORAZONADOR Y EXPRIMIDOR EASY JUICER

Cortador en gajos

+ Ahorre trabajo y consiga un corte limpio y preciso en gajos uniformes.

# Cuchillas de acero inoxidable que minimizan el roce.

+ Ideal para complementos en las bebidas, limén, lima 6 naranja. También reco-
mendado para ensaladas, cortando en gajos desde pequefios tomates hasta
pimientos, patatas, pepinos y calabacines.

+ Disponible modelo descorazonador de manzanas.

Modelo Descripcion Repuesto de cuchillas
N55550-4 Cortador en 4 gajos 466-1 (13 laminas)
N55550-6 Cortador en 6 gajos 466-2 (10 laminas)
N55550-8 Cortador en 8 gajos 466-2 (10 laminas)
N55550-10 Cortador en 10 gajos 466-3 (7 laminas)
N55550-8C Descorazonador corte en 8 gajos 466-7 (11 laminas)

Exprimidor manual Easy Juicer
+ El exprimidor Easy Juicer le proporciona una gran ventaja, su mando ergonomi-

co con disefio especial permite un agarre sencillo.
* El eje de acero de alta resistencia afade rigidez.
+ Fabricado en aluminio y acero inoxidable.

N55850 Exprimidor manual de citricos

s NeMCO 555 fritermia




CORTADORES DE QUESO

fritermia

ﬁ Tipo Baston ﬁ

Cubo
19 mm

Cubo
9,5 mm

Baston
19 mm
(3/147)

Baston
9.5 mm
(3/8”)

Baston 9.5 mm
y 19 mm
(3/8"y 3/4")

N J N

Tipo Cubo

~

Bloque cuadrado
19x19x 9,5 mm

Bloque rectangular
19x9,5x9,5mm

Cortador de queso Easy Cheeser

+ |deal para ensaladas, bandejas de prueba de productos, fiestas, muestras de producto,
bocadillos y bandejas especiales.

# Corta facilimente un bloque de queso en pequefias piezas de aperitivo con un gran ahorro
de tiempo y dando una gran homogeneidad.

N55300A Brazo 19 mm (3/4") 55288
N55300A-1 Brazo 9.5 mm (3/8") 55288
N55300A-2 Brazos 19y 9.5 mm 55288

Cortador de queso Easy Blocker

+ Corte de bloques de queso en porciones regulares en solo segundos. Corte en cubos, re-
banadas 6 palitos.

+ Cortador robusto, fabricado en acero inox y con un arco de corte rigido, asegura cortes
rectos y uniformes mas una larga vida.

+ El alambre de corte estéa fabricado en acero inox y es facilmente desmontable.

* Procesamiento de bloques de queso de hasta 18 kg y quesos redondos de 15 kg 6 menores.

* Dimensiones (An x Pr x Al) 312x546x305 mm.

Modelo
N55350A

Descripcion Kit alambre de repuesto

Cortador de bloques de queso 55359-P3

Cortador de queso Mozzarella en rebanadas

+ Puede cortar en rebanadas otros quesos pero su estructura esta preparada para colocar
queso mozzarella, y su alambre cortador esta especificamente preparado para rebanadas
de 7.9 mm.

* El| arco cortador es facilmente desmontable para su limpieza y el alambre de corte es re-
emplazable.

N55300A-516D Cortador de mozzarella en rebanadas de 7.9 mm 55288

FOOD
EQUIPMENT
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CORTADORES DE PATATAS

Easy Frykutter

* Para corte en tiras de patatas, zanahorias, apio y otras hortalizas.

* Disponibles kit accesorios para corte en gajos.

* Patatas listas para freir en un santiamén.

+ Mango exclusivo en forma de “D” con corto recorrido y disefio exclu-
sivo para tener que aplicar el minimo de fuerza al utilizarlo.

+ Reduce la fatiga e incrementa la productividad.

+ Corte sencillo y de una sola vez.

L + i-
Modelo Descripcion . S°p°,”e. Juego de lami
juego laminas nas

N55450-1 Corte 6.3 mm (1/4") 55424-1 436-1 (set 22)
N55450-2 Corte 9.5 mm (3/8") 55424-2 436-2 (set 16)
N55450-3 Corte 12.7 mm (1/2") 55424-3 436-3 (set 10)
N55450-4 Corte en 4 gajos - 428-4
N55450-6 Corte en 6 gajos - 428-6
N55450-8 Corte en 8 gajos - 428-8
55641 Soporte de pared

55727-4 Kit de corte en 4 gajos

55727-6 Kit de corte en 6 gajos

55727-8 Kit de corte en 8 gajos

FOOD
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CORTADORES DE PATATAS

Monster Frykutter

+ Tamafios extra grandes, con cortes en tiras de 6.3, 9.5y 12.7 mm.
# La cuchilla especial realiza todo el trabajo para minimizar la fatiga del operador y maximizar
la productividad.

N56450-1 Corte 6.3 mm (1/4") 56424-1MK 536-1
N56450-2 Corte 9.5 mm (3/8") 56424-2MK 536-2
N56450-3 Corte 12.7 mm (1/2") 56424-3MK 536-3

Monster Frykutter neumatica

+ Para corte de cantidades ingentes de patatas monstruosas a una velocidad increible y sin
ningun esfuerzo para el operador.

+ Escudo de policarbonato transparente para proteccién al operador cuando el cilindro esta
actuando.

# Cilindro neumatico.

# Fabricacién en aluminio y acero inox.

+ Patas tipo ventosa para dar estabilidad al equipo.

Soporte + juego laminas Juego de laminas

N56455-1 Corte 6.3 mm (1/4") 56424-1 56424-5 (rebanadas) 536-1
N56455-2 Corte 9.5 mm (3/8") 56424-2 56424-6 (rebanadas) 536-2
N56455-3 Corte 12.7 mm (1/2") 56424-3 56424-7 (rebanadas) 536-3

Spiral Fry cortador de manivela
+ El producto sale de forma sencilla para poder recargar rapidamente.
+ Montar en una superficie lisa para operacion izquierda 6 derecha.
* F4cil desmontaje para su limpieza.
+ Corte fino disponible para adornar sus platos.

N55050AN Corte en espirales 55002 (cuchilla divisora)
55017 Placa frontal espirales 55003 (cuchilla cortadora)
N55050AN-R Corte en cintas 55492 (cuchilla cortadora)
55876 Placa frontal cintas -

55050AN-G Corte fino adorno platos 55492 (cuchilla cortadora)
55711 Placa frontal corte fino 55702 (cuchilla divisora)
N55050AN-WR Corte cintas onduladas 55492-WR (cuchilla cortadora)
55876-WR Placa frontal cintas onduladas -

FOOD
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CORTADORA ELECTRICA DE PATATAS

Powercut cortadora eléctrica

+ Para corte masivo de patatas fritas.
+ Mismos tipos de corte que el modelo manual.

+ Procesa una patata entera en pocos segundos.
* Su utilizacién es muy sencilla: Colocar, aplicar
presion uniforme y avance el empujador.
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8 55150B-C Corte en espiral montaje en mesa 55002 (cuchilla divisora)

%‘ 55150B-E Corte en espiral montaje en fregadero 55003 (cuchilla cortadora)

g 55707-1-C Corte en espiral plato frontal -

@

g 55150B-R Corte en cintas montaje en mesa 55492 (cuchilla cortadora)

L

x 55150B-RS Corte en cintas montaje en fregadero -

% 55707-1-R Corte en cintas plato frontal -

g 55150B-G Corte fino adornos montaje en mesa 55492 (cuchilla cortadora)

% 55150B-GS Corte fino adornos montaje en fregadero 55702 (cuchilla divisora)

& 55707-1-G Corte fino adornos plato frontal -

&)
55150B-WR Corte cintas onduladas montaje en mesa 55492-WR (cuchilla cortadora)
55150B-WRS Corte cintas onduladas montaje fregadero -
55707-1-WR Corte cintas onduladas plato frontal -

12 N@MCO L% fritermia




MAQUINA DE RODILLOS fritermiq

Roller Grill Horizontal

+ Equipos sorprendentemente versatiles, la rotacion giratoria de 360° previene la acumulacién de residuos, mientras que las resistencias
giratorias individuales aseguran consistencia en el mantenimiento térmico.

+ Disponen, asimismo, de una bandeja de goteo desmontable para una facil limpieza. No requieren de sistema de ventilacion.
* Siete ajustes de calor permiten un adecuado control de la temperatura.

+ Los rodillos frontales y los rodillos traseros, tienen cada uno su propio control termostatico. Esto permite desconectar una seccion en las
horas de menor afluencia, con el consiguiente ahorro de energia (excepto serie 8010).

# Disponibles nuevos modelos con recubrimiento antideslizante GRIPSIT. Esta capa facilita la limpieza para productos tales como los ba-
fAados en azulcar y para desayunos. Unicamente se precisa de una esponja humeda.

+ El tiempo de precalentamiento es Unicamente de 10 minutos

8027 8027SX 8075

Ny Dimensiones (mm) Potencia o .
Modelo Descripcion Anch x Prof x Alt Watios N° salchichas

8010 Roller grill 10 salchichas 410 x 280 x 190 330 10-200

8010SX 8010 recubrimiento antideslizante 410 x 280 x 190 330 10-200

8018 Roller grill 18 salchichas 470 x 420 x 180 950 18-360

8018SX 8018 recubrimiento antideslizante 470 x 420 x 180 950 18-360
8027 Roller grill 27 salchichas 570 x 420 x 180 950 27-540 8
[
8027SX 8027 recubrimiento antideslizante 570 x 420 x 180 950 27-540 8
L
8036 Roller grill 36 salchichas 750 x 420 x 180 1500 36-720 )
8036SX 8036 recubrimiento antideslizante 750 x 420 x 180 1500 36-720 E
8045N Roller grill estrecho 45 salchichas 570 x 660 x 180 1520 45-900 %
8045SXN 8045N recubrimiento antideslizante 570 x 660 x 180 1520 45-900 <
=z
8045W Roller grill ancho 45 salchichas 910 x 420 x 180 1800 45-900 ‘8
8045SXW 8045W recubrimiento antideslizante 910 x 420 x 180 1800 45-900 I
<
8075 Roller grill 75 salchichas 910 x 660 x 180 2880 75-1500 m
o
8075SX 8075 recubrimiento antideslizante 910 x 660 x 180 2880 75-1500 &
3
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ROLLER GRILL INCLINADO

El disefio especial en forma de “grada de estadio” afiade un efectivo merchandising al equipo ya que proporciona una mejor vista de la
deliciosa tentacion que los frankfurts suponen de cara al cliente.

Nuevos modelos con disefio patentado por Nemco “GRIPSIT”. El Gripsit es un recubrimiento de los rodillos que combina una sutil friccion
caracteristica con un acabado suave de la superficie, optimizando la rotacién de los rodillos sin olvidarse de la sencilla limpieza de los rodi-
llos convencionales de cromo.

Mismas funciones y caracteristicas de funcionamiento que los modelos horizontales.

Dimensiones (mm) Potenma o

8027-SLT Roller grill inclinado 27 salchichas 570 x 420 x 260 27-540
8027SX-SLT 8027-SLT recubrimiento antideslizante 570 x 420 x 260 950 27-540
8036-SLT Roller grill inclinado 36 salchichas 750 x 420 x 260 1500 36-720
8036SX-SLT 8036-SLT recubrimiento antideslizante 750 x 420 x 260 1500 36-720
8045W-SLT Roller grill inclinado 45 salchichas 910 x 420 x 260 1800 45-900
8045SXW-SLT 8045-SLT recubrimiento antideslizante 910 x 420 x 260 1800 45-900

11 N@MCO |50 fritermia




MANTENDORES fritermiq

Mantenedores con humidificador

¢ El calor y la humedad mantienen los productos frescos y
listos para el consumo. Construidos en acero inox para

una larga vida del equipo y posibilitar una facil limpieza. . a ol IS
+ Su disefio apilable ahorra espacio. P - — s . — s.h'g_ 8
+ Distintos tamafios para asegurarse de que cada cliente en- La e —

cuentra el modelo adecuado a sus necesidades.

+ El tiempo de precalentamiento es de 15 minutos.

Modelo Descripcion DA"::EES)'(I(;E? )((n;rlwz) PV?/t;?;S'a Capacidad de panes
8018-BW Cajon térmico con humidificador 470 x 450 x 270 400 24
8027-BW Cajon térmico con humidificador 590 x 450 x 270 450 32
8036-BW Cajon térmico con humidificador 770 x 450 x 270 550 48
8045N-BW Cajon térmico con humidificador 590 x 660 x 270 450 32
8055W-BW Cajon térmico con humidificador 910 x 560 x 270 650 64
8075-BW Cajon térmico con humidificador 910 x 660 x 270 650 64

DISPENSACION - PREPARACION - CORTE - ACCESORIOS
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PROTECTORES

Protectores de cupula

Protectores de policarbonato disponibles para todas las maquinas de rodillos salvo las series 8010.
Alta resistencia a impactos y al calor para una mayor vida Util del equipo y para ambientes de alto servicio continuo.
Encaja firmemente en lo alto de la maquina de rodillos y es facilmente desmontable para su limpieza.

Modelo Descripcion Dimensiones (mm) Compatible
P Anch x Prof x Alt con modelo

8010-SSG-DT  Protector acrilico sin puerta 420 x 260 x 180 8010

8018GD Protector acrilico con puerta 490 x 440 x 230 8018 -

8027GD Protector acrilico con puerta 580 x 440 x 230 8027

8036GD Protector acrilico con puerta 770 x 440 x 230 8036 7 .
8045NGD Protector acrilico con puerta 580 x 680 x 230 8045N .
8045WGD Protector acrilico con puerta 920 x 440 x 230 8045W u/,/—(—';—r
8075GD Protector acrilico con puerta 920 x 680 x 230 8075 =

Protector de clpula

Protectores doselados

Mantiene las maquinas de rodillos protegidas con el afiadido del acceso al producto por ambos lados (frontal y trasero).
El disefio abierto sin puertas permite una facil carga de producto desde el lado del operador, mientras que se permite el acceso al producto
desde el lado del cliente.

Modelo Descriocion Dimensiones (mm) Compatible
P Anch x Prof x Alt con modelo S

8018-CGD Protector con dosel 490 x 440 x 230 8018
8027-CGD Protector con dosel 580 x 440 x 230 8027
8036-CGD Protector con dosel 770 x 440 x 230 8036
8045N-CGD Protector con dosel 580 x 680 x 230 8045N
8045W-CGD Protector con dosel 920 x 440 x 230 8045w
8075-CGD Protector con dosel 920 x 680 x 230 8075

Protector con dosel
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8 Kit divisores para Roller Grills

CZ‘) 80435-27 Kit divisores para series 8027

g 80435-36 Kit divisores para series 8036

g::: 80435-45N Kit divisores para series 8045N

% 80435-45W Kit divisores para series 8045W

= 80435-75 Kit divisores para series 8075

(e

g Kit divisores para Roller Grills inclinados

% 80435-27-SLT Kit divisores para series 8027-SLT

o 80435-36-SLT Kit divisores para series 8036-SLT Lo

o Kit divisores
80435-45W-SLT Kit divisores para series 8045N-SLT

Portapinzas (pinza + soporte)

80650 Portapinzas (incluye pinza)
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